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Utiliser des micro-organismes pour produire : principes et fabrication d'une Litière 

Forestière Fermentée 

 

 
 

Le jeudi 29 février 2024 de 9h30 à 17h30 

Formation sur 2 jours à un mois d’intervalle  

Deuxième journée :  Jeudi 4 avril 2024 de 9h30 à 17h30 

Le lieu sera communiqué auprès des participants 

 

 

 
OBJECTIF 

 

-   Savoir identifier les différents types de micro-organismes et leurs rôles dans l’environnement de la ferme 

-  Connaître les principes de fonctionnement et les modalités d’utilisation d’une solution fermentée contenant des     micro-

organismes dit « efficaces » 

-   Maîtriser les principes de réalisation d’une préparation fermentée réussie sur sa ferme de type Litière Forestière  Fermentée 

 

 

CONTENU 
 

Durée :  14 heures de formation collective réparties en 2 journées à un mois d’intervalle 
 
 
Jeudi 29 février 2024 
 

- Présentation des caractéristiques d’un sol vivant et du rôle des différents groupes de micro-organismes 

- Atouts et contraintes des préparations à base de micro-organismes 

- Notions sur l'usage des préparations fermentées pour les cultures et l’environnement d’élevage 

- Description des différentes étapes du processus de fermentation et du matériel requis 

- Intérêt de la fabrication d’une Litière Forestière Fermentée sur sa ferme 

- Réalisation d’une Litière Forestière Fermentée solide en groupe  
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Entre les deux sessions, il est conseillé aux agriculteurs d’essayer de fabriquer sur leur ferme leur Litière Forestière Fermentée pour s’approprier la 

technique de fabrication et en discuter pendant la 2e journée. La fabrication d’une Litière Forestière Fermentée nécessite du petit lait, du son, de la 

mélasse, de l’eau et des feuilles à faire fermenter à une température constante d’environ 26°.  

 

 

Jeudi 4 avril 2024 

 

- Réalisation d’une fermentation liquide en groupe (à partir de la fermentation solide fabriquée lors de la première session, la 

solution peut-être multipliée en plusieurs solutions liquides directement utilisables sur les sols, les cultures, les litières, dans les 

bâtiments d'élevage) 

- Présentation de protocoles pour la multiplication des solutions fermentées 

- Présentation de résultats d’expérimentation de solutions fermentées sur les sols et les cultures 

- Rappels sur les usages et des dosages de la Lifofer pour ses différentes utilisations 

- Échanges de pratiques et de questionnements sur les usages de la LiFoFer 

 

 

 

INTERVENANT 
 

Intervenant : Vincent Neuville, formateur animateur en œnologie et environnement, accompagne depuis plus de six ans des projets 

agroécologiques. Il a exercé la profession d’œnologue et de chef de culture pendant plus de 20 ans dans l’appellation Cahors, dans 

des vignobles Bio et Biodynamiques. Il a été formé à l’usage de la LiFoFer par Valo Dantinne, précurseur de l’expérimentation sur 

l’usage des micro-organismes en France. 

 

 

PUBLIC CIBLE ET MÉTHODES 

 

Public : Agricultrices et agriculteurs en Béarn, tous types de productions 

Pas de pré-requis 

 

Démarche pédagogique 

 
Cette formation a comme logique de répondre aux principales questions que se posent les participants. Pour cela, les séquences 

pédagogiques s’appuieront sur : 
 Apports techniques avec projection de diapositives mis en discussion avec l’intervenant 

 Discussions d’expériences pratiques entre participants 

 Participation active des participants lors de la fabrication de la Litière Forestière Fermentée en groupe 

 Échanges entre participants et avec l’intervenant sur les choix à retenir 

 

Mode d’évaluation de la formation 
 Tour de table (attentes, connaissances…) 
 Test d’évaluation des acquis en application directe 
 Questionnaire de satisfaction individuel et tour de table en fin de session 

 

 

 

 

MODALITÉS PRATIQUES 
 

 

Inscription avant le 22 février sur ce lien 
En cas de difficulté, n’hésitez pas à nous contacter. 
 

https://civam-bearn.org/actualites-formations/inscription-formations/
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Accueil des publics en situation de handicap 
Les Civam souhaitent pouvoir accueillir tout type de public et sans distinction. Si vous êtes en situation de handicap, vous pouvez 

être amené à avoir besoin d’un accompagnement spécifique ou d’une aide adaptée. Dans ce cas veuillez-vous rapprocher d’Auriane 

pour préparer votre venue au 05.59.84.70.63. 
 

Conditions financières  
 

 Gratuit : Agriculteur·trice contributeur·trice VIVEA, ou porteur de projet avec PPP incluant cette formation, adhérent à un 

groupe CIVAM * 
 

 50 € pour la totalité de la formation : Agriculteur·trice contributeur·trice VIVEA, ou porteur de projet avec PPP incluant cette 

formation, non adhérent à un groupe CIVAM * 
 

 40 € par jour de formation : Porteur de projet sans PPP adhérent à un groupe CIVAM * – nombre de places limité 
 

 400 € pour la formation collective (pas d’accompagnement individuel) : Autre – non contributeurs VIVEA, étudiant, agent 

de structures privées ou publiques 

 
Les employeurs peuvent bénéficier pour leurs salariés·es agricoles d’un financement Boost Compétences prenant en charge 45 % de 

la formation. La demande de financement doit être faite auprès d’Ocapiat en amont de la formation (date limite le jour même de la 

formation).  
Renseignement auprès d’Auriane 05 59 84 70 63 – auriane@civam-bearn.org  
 
* Groupes CIVAM : CIVAM Béarn, CIVAM Bio Béarn, Association des producteurs de Haricot Maïs du Béarn, BLE, ALPAD 

 

Les formations seront assurées sous réserve d’un nombre minimum d’inscrits 

 

Contact 
 

Jessica THOMAS 
jessica@civam-bearn.org – 05 59 84 70 63 
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